PREPARATION

— BASE DE SAUCE —
1.Eplucher et hacher finement les gousses d’ail.
2.Dans un bol, mélanger le beurre de cacahuete, la sauce
soja, le sirop d’érable, I'ail, le citron vert, le gingembre,
le piment, le vinaigre de riz et I'huile de sésame si
utilisée.
3. Travailler le mélange jusqu’a obtenir une base

homogene.

— DETENTE DE LA SAUCE —
1.Ajouter progressivement I’eau tiede en mélangeant,
jusqu’a obtenir la texture souhaitée.

2.Gouter et ajuster ’assaisonnement si nécessaire.




